SINCE 1946

WAGON LABRASSERIEBELGE DU REGNE L'AMOUR DU BON

RESTAURANT

BHAPARTAGER... B=T[ SHARE...
EN APERITIF OU EN ENTREE TAPAS WITH THE APERITIF OR AS A TAPAS STARTER

PIADINA 11.00 PIADINA 11.00
pate a pizza, huile d'olives, fleur de sel, tomates et herbes italiennes pizza dough, olive oil, fleur de sel, tomatoes and Italian herbs

LA PLANCHE DE CHARCUTERIE ITALIENNE BELLISSIMA 24.00 THE ITALIAN BELLISSIMA CHARCUTERIE PLATTER, 24.00
tapenade d'olives, tapenade de tomates, grissini olive tapenade, tomato tapenade, grissini

MINI CROQUETTES DE FROMAGE MAISON (7) 12..00 HOMEMADE CHEESE CROQUETTES(7) 12..00
MINI CROQUETTES DE CREVETTES MAISON (7) 14.00 HOMEMADE SHRIMP CROQUETTES (7) 14.00
3 HUITRES SELECTION DE NOTRE ECAILLER 12.00 3 OYSTERS SELECTION FROM OUR SHELLING 12.00
CREVETTES GRISES N.E +/- 120 GR 14.00 WHELKS, MAYONNAISE, LEMON 14.00
BULOTS MAYONNAISE, CITRON 14.00 GRAY SHRIMPS +/- 120 GR 14.00
CREVETTES ROYALES MAYONNAISE (7) 15.00 ORGANIC ROYAL SHRIMPS WITH MAYONNAISE (7) 15.00
TEMPURA DE SCAMPIS, SAUCE TARTARE (6) 14.00 SCAMPI TEMPURA, TARTAR SAUCE (6) 14.00

LES COCKTAILS BY LE CHAMPAGNE
EDEKTA”_S BY LED Coupe de / Glass of

Cuvée Wagon Léo Prévoteau - Perrier

Arduenna Gin 13.90

Premium Basil & Sicilian Lemon , poivre et pamplemousse rose, Bouteille de / Bottle of

branche d'aneth / Premium Basil & Sicilian Lemon, pepper and pink grapefruit, Cuvée Wagon Léo Prévoteau - Perrier
sprig of dill Promotion ‘80 ans du Wagon Léo’

'80 Years of Wagon Léo' Promotion
75cl 750 65.00

La Vie en Rose

Arduenna, martini blanc, sirop a la rose, Hibiscus Schweppes Premium / /
Arduenna, white martini, rose syrup, Hibiscus Schweppes Premium E R E M A N T S

_ Coupe de / Glass of Gales Héritage rosé / pink 9.60
Negroni 694 : Coupe de / Glass of Gales Héritage blanc / white 9.60

694 Aperitivo, martini blanc, martini rouge / 694 Aperitif, white martini, red Bouteille de / Bottle of Gales Héritage rosé / pink 75 cl 39.90

martini Bouteille de / Bottle of Gales Héritage blanc / white 75 ¢l 39.90

Découvrez nos vins au verre au verso.
For your aperitif and for your meal, discover our wines by the glass on the back of our menu.

LES EAUX & SOFTS/ WATERS & SOFTS LES APERITIFS / APERITIF

POITIOI...cei e e 4.00 Bergerac moelleux.............. 7.30 SUZE..ovviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie 7.80
Chaudfontaine 0.50C ...omeee oo 6.90 Kirvinblanc...................... 7.80 Maitrank.........ccoeeeeeiiiiiiiiiiiiiiinn. 7.80
Plate/légérement-pétillante/pétillante Kir Royal..: ....................... 14.20 Whiskys : J&B, Johnnie Walker....... 8.50
I Aperol Spritz.........cceeeenn.e. 14.50 Red Label, Jameson
COC3. CO d.. .: ................................................................... 4.00 Mat‘tini BianCO / ROSSO ...... 7.80 Rhum Hava.na Club .................. 9.00
Coca. COla ZeI'O ................................................................ 4.00 Porto Blanc ....................... 7.80 Don Papa .............................. 14'50
Fanta....ooeeii e 4.00 PortoRouge..........c.ueuneenn. 7.80 Small batch Rhum Philippines
SPIIC. vttt eeeeeeeee et e e e e e e as 4.00 Pineaudes Charentes.......... 7.80 Diplomatico Exclusiva Venezuela... 12.90
INOEAIC TOMIC. 1 ttnitiiei et ea e 4.00 PLOOML..o 7.80 Rhum Reserva Ron Antguo
Gini 20 Campari cooeuvevneeneiieeineennnes 7.80 VodKa..ooovveieiiiiiieea 8.50
............................................................................... 4 Gancia__'___'_._'___'_._._._._._._._7.80 GinGOrdon"C]_assicn'._“__“__“_.“_.' 8_50
SchweppesAAgrumfes' -------------------------------------------------------- 420 Pisang.......ccccceevveeeeeeennnnn. 7.80 Bacardi Carta Blanca.................... 8.50
Fuze Tea Péche S HIDISCUS......vuineniiiiiiieieieieeeieeeeee e, 4.00 Ricard.....ooooeeeiiiii, 7.80 Accom : Soda, eau, tonic, ius, vin..... 2.90
JuS d'Orange PreSSE ......vvvuureruneiiieeiiieeiieeiie e e e eieeeieeaanaes 8.00 .
Minute Maid.......coooniiniiniiie e 400 | ES BIERES PRESSION LES BIERES SPECIALES
Orange/ Pomme/ Tomate DRAFT BEERS SPECIAL BEERS
ACCOMPAGNEMENT SITOP ..evueerieiineeiieeiieeeiieeeieeeieeaieeanne 0.60 . fe b
Accom - Soda eal tonic jus vin 2.90 Steua Artois 33 cl _________________ 4.50 Letfe brune... R RRRLE LR LR RREELE 6.40
: , eau, S JUS, VIt eeiiie i . Stella Artois SO Clo..nnvnn., 6.50 LeffelRuby (fruitée)......couuveeenunnann. 6.40
I-ES MDEKTA”_S / MDEKTA”_S Leffeblonde33 ol 6.20 Orvelt ......................................... 6.40
Juptler N.A. oo 3.90
Leffe blonde socl................ 8.90 Lupulus blond
. . upulus blonde.........ooceviveiiinnna... 6.50
Arduennalegoiitduginsansalcool......................ooovvveeeeeninii. 9.50  Triplekarmeliet33cl........... 6.50 Chouffe....cooveeeeeeeeeeeeeeee 6.50

Premium Tonic & Touch of Lime , citron vert, branche d'aneth/
Arduenna, the taste of alcohol-free gin Premium Tonic & Touch of

PATTON BEER PATTON

Lime, lime, sprig of dill Une nouvelle biére

Spritz by SChWepPES......ovvvveeeiiiieeeiiee e 7.50 délicieusement bio b ER_
Funny campari orange ot tONiC........oeevvuuniiiunriiineiiinnennnnn. 7.50 . )
Funny pisang orange...........coooeeeviiiiiiimmiinneneeeeiiiiiiiinnn. 9.50 Anew deliciously organic beer

7.00

POUR DES RAISONS D’ORGANISATION ET PAR SOUCI‘D’EFFICACITE, NOUS NE FAISONS PAS D’ADDITIONS SEPAREES.
MERCI DE VOTRE COMPREHENSION ET DE VOTRE BON ESPRIT.
FOR ORGANIZATIONALAND EFFICIENCY REASONS, WE DO NOT PROVIDE SEPARATE BILLS.
THANKYOU FOR YOUR UNDERSTANDING AND COOPERATION.



LABRASSERIEBELGEOU REGNE L'AMOUR DU BON

LES ENTREES

SALADE DE ROQUETTE & ARTICHAUT V 18.90
copeaux de Parmesan, vinaigrette au Balsamique

TERRINE MAISON DE MARCASSIN 19.90
aux zestes d’orange confit et pistaches, confit d’échalote au vin, brioche toastée

LE SAUMON EN TRIO DE SAVEURS 23.00

frais en tartare truffé, mariné en Gravlax et mi-cuit en rillette,
chips de pain au levain, coulis a la moutarde douce et miel

TOMATES AUX CREVETTES GRISES DE ZEEBRUGGE Entrée : 22.00
(en plat servi avec les frites) Plat :33.00

CURRY DE LEGUMES A L’INDIENNE, pain naan \/ 17.00
*Les entrées prises en plat unique, supplément de +5 €

LES HUITRES ET

6 pcs:18.00 / 9 pcs: 27.00
6 pcs:19.00 / 9 pcs: 28.00

FINES DE CLAIRE “CELINE” n°3 Cancale
CREUSES DE ZELANDE n°2 Hollande

LA PERLE DE L'IMPERATRICE n°3 Irlande
Exclusivement importée pour la Maison Léo
GILLARDEAU n°3 Marennes-Oléron

6 pcs: 24.00 | 9 pcs: 31.00

6 pcs:30.00 |/ 9 pcs: 39.00
PLATES DE ZELANDE n°000 Hollande 6 pCs:30.00 | 9 pcs: 39.00

LES 12 HUITRES
LES 18 HUITRES

LEHOMARD

Le demi 39.00 / L’entier 59.00 (+/- 600-700 gr)

6 creuses / 6 exclusives et/ou plates :39.00
9 creuses / 9 exclusives et/ou plates :55.00

SOUPE A L’OIGNON GRATINEE V
emmental et croutons

SOUPE DE POISSONS MAISON
crotitons, rouille et fromage

ESCARGOTS DE BOURGOGNE LABEL ROUGE 6 pcs14.00 / 12 pcs 19.00

13.50

16.50

au beurre d’ail & persil

CROQUETTES MAISON AUX CREVETTES GRISES 1pc12.90/ 2 pcs19.90
citron et persil frit

FONDUS AU FROMAGE DE MAREDSOUS 1pc11.50 / 2 pcs 17.50
citron et persil frit

DUO DE CROQUETTES 18.90
crevettes grises & fromage de Maredsous )

FROMAGE SAINT-MARCELLIN AOP AFFINE V 16.00

roti au four, sivop de Liége a la biére d’Orval, pain au levain toasté

LES FRUITS DE MER

PLATEAU DU MAREYEUR
3 huitres creuses, 2 exclusives et/ou plates , 3 crevettes royales bio,
7 bulots, crevettes grises, mayonnaise, citron

PLATEAU CRUSTACES
1/2 homard, pinces de tourteau, 3 crevettes Royales BIO,
2 langoustines, crevettes grises, mayonnaise, citron

PLATEAU ROYAL

6 huitres creuses , 3 exclusives et/ou plates, pinces de tourteau, 3 crevettes royales BIO,
2 langoustines,moules, bulots, bigorneaux, crevettes grises, mayonnaise, citron

PLATEAU PRESTIGE

1/2 homard, 6 huitres creuses, 3 exclusives et/ou plates, pinces de tourteau,

3 crevettes royales BIO, 2 langoustines, moules, bulots, bigorneaux, crevettes grises,
mayonnaise, citron

PLATEAU PRESTIGE A 2
plateau Prestige avec un demi homard en supplément

CREVETTES ROYALES 15.00 LANGOUSTINES 20.00
HOMARD 'BELLE-VUE' (portion 6) (5 piéces)
salade, ceuf, brunoise de légumes, mayonnaise BULOTS 14.00 PINCES DE TOURTEAU 18.00
- (portion) (4 piéces)

LINGUINES DE CECCO AU HOMARD T BIGORNEAUX 12.00 CREVETTES GRISES n.e  14.00

bisque de homard aux agrumes, tomate fraiche, beurre de corail et basilic ¥ (portion) +/-120 gr

VERITABLES BOULETS MAISON A LA LIEGEOISE 26.00 CURRY DE LEGUMES A L’INDIENNE V 24.00

biére brune et sirop de Liege, frites, salade, mayonnaise riz pilaf, pain Naan

ESCALOPE PANNEE ZURICHOISE 27.00 FISH & CHIPS DE CABILLAUD FRIT 33.00

sauce créme, jambon et champignons R sauce tartare maison, frites

VOL AU VENT DE VERITABLE VOLAILLE FERMIERE 29.00 CABILLAUD ROYAL A LA VAPEUR 36.00

frites d la graisse de boeuf simplement mousseline, brandade de pdt,

VOL AU VENT A LA ROYALE 42.00 julienne de légumes d la créme de Chardonnay

volaille fermiére, vis de veau, foie gras poélé &ripé de truffe BOUILLABAISSE MAISON 42.00

= ai stes 111

JAMBONNEAU ROTI AU FOUR 31.00 il el l“;mlerftz - Sans “Vset‘?st'_-- ) los. oot

sauce a la moutarde, salade sucrine rotie, tomate grillée, béarnaise maison, frites ma eln;;e t;le :;Z.ﬁé e(;,‘ oiijzgumon’ aint-jacques, gambas, moules, crotons,

MARCASSIN « incontournable et méme recette depuis 60 ans » 33.00 4 ! ! -

civet servi en cocotte, compotée d’airelles fraiches, frites maison SOLE DE LA MER DU NORD "MEUNIERE" 46.00

« Comme a la Cote Belge », frites
= Qualité personnalisé , 100 % garantie hollandaise 1 kg, frites a volonté y %ﬁ =2
R ———

MOULES NATURES "MARINIERE 31.00 MOULES AU CURRY VERT ET LAIT DE COCO 33.90
MOULES VIN BLANC 32.90 MOULES A L'AIL, VIN BLANC CREME 34.90
MOULES VIN BLANC CREME 33.90 MOULES"LEO" aux crevettes grises, sauce créme "Secret du Chef" 37.00

NOTRE SELECTION DE BIEUF

accompagné de frites maison ala graisse de beeuf

STEAK DE BCEUF "IRISH PRIME" (230GR)
ENTRECOTE "BLACK ANGUS ARGENTINE" (340GR)

Sauces maison pour accompagner votre viande 4.00
Béarnaise - Poivre vert flambée au Cognac - Champignons créme
Beurre Maitre d’hotel - Sauce Bordelaise aux échalotes

31.00
38.00

PASTA & PIZZA

FILET AMERICAIN
26.50
cdpres, persil, oignons, mayonnaise maison
servi avec pommes frites Maison d la graisse de boeuf
"Sivous le préférez non préparé, merci de prévenir votre serveur”

PENNES "ALVONGOLE E COZZE" Entrée 19.00 MARGHERITA YV 17.50 PROSCIUTTO & FUNGHI 18.50
poélée de pennes De Cecco al dente, Plat 29.00 sauce tomate, tomates cerises confites, sauce tomate, mozzarella Fiore Di Latte, .
vongole, moules et basilic mozzarella Fiore Di Latte, origan et basilic frais jambon cuit aux herbes, champignons, origan et olives
Pizza commandée en plat unique et partagée pour deux... supplément + 7€, sauf pour les enfants jusqu'a 12 ans
FRITES A LA GRAISSE DE BEUF 6. POMMES PUREE AU BEURRE 6. SALADE MESCLUN 6.00
°° °  HARICOTS VERTS 7.00
POMMES NATURE 6.00 RIZ PILAF 6.00 BOUQUETIERE DE LEGUMES 8.00

LES PETITS CHEFS DE GARE

Veuillez informer le serveur de toute allergie ou intolérance avant de commander. Tous les ingrédients ne sont pas
listés et nous ne pouvons garantir I'absence d’allergénes. Des informations détaillés sont disponibles sur demande

YV :végétarien
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ROCKET & ARTICHOKE SALAD, YV 18.90
Parmesan shavings, Balsamic vinaigrette

HOMEMADE WILD BOAR TERRINE 19.90

with candied orange zest and pistachios,

candied shallots with wine, toasted brioche

SALMON IN A TRIO OF FLAVORS:

fresh in a truffled tartare, marinated in gravlax, and semi-cooked in rillettes,
sourdough crisps, sweet mustard and honey coulis )
TOMATOES WITH ZEEBRUGGE GREY SHRIMPS Entree : 22.00
(as a main course served with fries) Plat:33.00
INDIAN VEGETABLE CURRY, Naan bread 17.00

*Starters ordered as a main course incur a supplement of +€5

23.00

THE STARTERS

ONION SOUP GRATINATED VY 13.50
emmental and croutons
HOMEMADE FISH SOUP, 16.50

croutons, rouille and cheese

BURGUNDY LABEL ROUGE SNAILS
with garlic &parsley butter
HOMEMADE CROQUETTES WITH SHRIMPS

6 pcs 14.00 / 12 pcs 19.00

1pc12.90/ 2 pcs 19.90

lemon and fried parsley

MAREDSOUS CHEESE FONDUE 1pc11.50 /2 pcs 17.50
lemon and fried parsley

DUO OF CROQUETTES: 18.90
shrimps & Maredsous cheese

CHEESE SAINT-MARCELLIN AOP MATURED YV 16.00

roasted in the oven, Liége syrup with Orval beer, toasted sourdough bread

OYSTERS AND SEAFOOD

PLATTER OF THE FISHMONGER
3 cupped oysters, 2 exclusive and/or flat, 3 organic king prawns,
7 whelks, gray shrimps, mayonnaise, lemon

SHELLFISH PLATTER
half lobster, Crab clips 3 organic Royal shrimps,
2 langoustines, gray shrimps, mayonnaise, lemon

ROYAL PLATTER
6 cupped oysters, 3 exclusive and/or flat, Crab clips, 3 organic king prawns,
2 langoustines, ?mussels, whelks, periwinkles, gray shrimps, mayonnaise / lemon

PRESTIGE PLATTER
half lobster, 6 cupped oysters, 3 exclusive and/or flat, Crab clips, 3 organic king prawns,
2 langoustines,mussels, whelks, periwinkles, gray shrimps, mayonnaise / lemon

PRESTIGE PLATTER FOR 2
The prestige platter supplement half lobster

6 pcs:18.00 / 9 pcs: 27.00
6 pcs:19.00 / 9 pcs: 28.00

FINES DE CLAIRE “CELINE” n°3 Cancale
CREUSES DE ZELANDE n°2 Hollande

LA PERLE DE L'IMPERATRICE n°3 Irlande 6 pcs: 24.00 / 9 pes:31.00

Exclusivement importée pour la Maison Léo

GILLARDEAU n°3 Marennes-Oléron 6 pcs:30.00 / 9 pcs:39.00

PLATES DE ZELANDE n°000 Hollande 6 pcs:30.00 / 9 pes: 39.00

12 OYSTERS
18 OYSTERS

LOBSTER

Half 39.00 / Whole 59.00 (+/- 600-700 gr)

6 creuses / 6 exclusives et/ou plates :39.00
9 creuses / 9 exclusives et/ou plates :55.00

, , ORGANIC KING PRAWNS 15.00 LANGOUSTINES 20.00
LOBSTER 'BELLE-VUE (portion 6) (5 pieces)
salad, egg, vegetable brunoise, mayonnaise WHELKS 14.00 CRAB CLIPS 18.00

(portion) (4 pieces)
PE CECCO LII;GUINES VY; TH LOdeSTiI;R PERIWINKLES 12..00 GRAY SHRIMPS 14.00
citrus bisque, ﬁ'es tomato, coral butter and basilic (p ortion) +/-120 gr
REAL HOME-MADE MEATBALLS A LA LIEGEOISE 26.00 INDIAN VEGETABLE CURRY VY 24.00
dark beer and Liége syrup, fries, salad, mayonnaise pilafrice, Naan bread
BREADED ZURICH CUTLET 27.00 FRIED COD FISH & CHIPS, 33.00
cream sauce, ham and mushrooms homemade tartar sauce, fries
FARM POULTRY VOL-AU-VENT 29.00 STEAMED KING COD 36.00
fries simply mousseline, potato brandade, julienne of vegetables with Chardonnay cream
ROYAL VOL-AU-VENT 42.00 HOMEMADE BOUILLABAISSE 42..00
farm poultry, veal sweetbread, pan-fried foie gras & grated truffle as you like... without fish bones!
OVEN-ROASTED PORK SHANK 31.00 Cod, sea bream, monkfish, salmqn, scallops, prawns, mussels...
) . , . . croutons, rouille tapenade and olives

mustard sauce, roasted sucrine salad, grilled tomato, homemade béarnaise, fries

SOLE OF THE NORTH SEA "MEUNIERE" 46.00
"Like on the Belgian Coast", fries

MUSSELS

Personalized quality, 100% Dutch guaranteed, 1kg, unlimited fries

PLAIN MUSSELS "MARINIERE" ' 31.00

MARCASSIN "ESSENTIAL AND SAME RECIPE FOR 60 YEARS" 33.00
stew served in a casserole dish, compote of fresh lingonberries, homemade fries

MUSSELS WITH GREEN CUR 33.90
MUSSELS WITH WHITE WINE 32.90 MUSSELS WITH GARLIC AND WHITE WINE AND CREAM  34.90
MUSSELS WITH WHITE WINE AND CREAM 33.90

MUSSELS"LEO" with Brown Shrimp, "Chef's Secret” Cream Sauce  37.00

OUR BEEF SELECTION

served with homemade fries prepared in beef fat

BEEF TARTARE
26.50
Real beef tartare with fries
capers, parsley, onions, homemade mayonnaise
"If you prefer it unprepared, thank you for telling your server "

BEEF STEAK "IRISH PREMIUM" (230GR) 31.00
ENTRECOTE "BLACK ANGUS ARGENTINA" (340GR) 38.00
Homemade sauces to accompany your meat 4.00

Béarnaise - Green pepper flambéed with Cognac - Creamed mushrooms
Persley garlic butter - Bordelaise sauce with shallots

PASTA & PIZZA

MARGHERITA Y 17.50
tomato sauce, candied cherry tomatoes,
Fiore Di Latte mozzarella, fresh oregano and basil

PENNE "AL VONGOLE E COZZE"
Pan-fried De Cecco penne al dente,
clams, mussels, and basil

PROSCIUTTO & FUNGHI 18.50
tomato sauce, mozzarella Fiore Di Latte,
ham cooked with herbs, mushrooms, oregano and olives

Pizza ordered as a single dish and shared for two... supplement 7€ (except for children up to 12 years old)

Starter 19.00
Main course 29.00

GARNISHES

FRIES 6.00  MASHED POTATOES WITH BUTTER 6.00 g?zlé%lr)q BEANS ?gg
POTATOES 6.00 6.00 :
RICE PILAF VEGETABLES 8.00

THE LITTLE STATION MASTERS

Our whole menu: half portion and half price *; (*) The 1/2 portions are exclusively served to children under 12 ; (*) Except oyster bar and pizzas =4

Please inform the server of any allergies or intolerances before ordering.
Not all ingredients are listed and we cannot guarantee the absence of allergens. Detailed information is available upon request.

\ vegetarian



/
Entree

Cervelle de veau, sauce tartare 18.50
salade de coeur de laitue et tomates
Le saumon en trio de saveurs 23.00
frais en tartare trufté, mariné en Gravlax et mi-cuit en rillette,
chips de pain au levain, coulis a la moutarde douce et miel
Soupe al'oignon gratinée, croutons et Emmental 13.50
Les escargots de BourFogne Label Rouge 6 PCS 14.00
au beurre d’ail & persi
Tartare de thon rouge 2.2..00
huile de sésame, citron kafir, baies de Goji,
oignons grillés, sauce Ponzu, Kopper Cress et tuile croustillante
Noix de Saint Jacques de Dieppe snackées & risotto de Fregola 2.2..00

zestes et perles de citrons, creme légere au Parmesan

Aile de raie

Plat

12 PCS 19.00

38.00

38.00

36.00

beurre noisette aux capres et citron vert, crevettes grises et brandade de pommes de terre

Filet de bar sauvage snacké a la plancha
poélée de légumes au wok, nouilles au sarrasin,
noix de cajou toastées, sauce Teriyaki

Filet de biche de chasse Belge, sauce poivrade Grand Veneur

chicon braisé, poire Wildeman au vin, confit Maison d’airelles, mousseline de céleri,

pommes croquettes artisanales

Marcassin « incontournable et méme recette depuis 60 ans »
civet servi en cocotte, compotée d’airelles fraiches, frites maison

BOUILLABAISSE MAISON

42..00
comme vous aimerez ... sans arétes !!!
Cabillaud, dorade, lotte, saumon, Saint-Jacques, gambas, moules, crotitons,
tapenade de rouille et olives

NOTRECELEBRE CASSOULET

34.00

39.00

39.00

33.00

Confit de cuisse de canard, saucisse de canard, saucisse lyonnaise, pied de porc, lard confit

Agrémentez votre cassoulet d'une escalope de foie gras poélée ... +7.90
Le restaurant Léo est ambassadeur belge officiel de 'académie du cassoulet de Carcassonne

NOS CHOUCGROUTES

BRASSERIE 30.00 ROYALE 37.00

4 saucisses sélection, poitrine de porc confite, 4 saucisses sélection, poitrine de porc confite,
purée de pommes de terre, jambonneau au bouillon (250 gr)
choux au saindoux ... purée de pommes de terre, choux au saindoux ...




SUGGESTIONS

Starter Main course

Veal brains, tartar sauce 18.50
heart of lettuce and tomato salad

Salmon in a trio of flavors 23.00
fresh in truffled tartare, marinated in Gravlax, and semi-cooked in rillettes,
sourdough crisps, sweet mustard and honey coulis

French onion soup, croutons and Emmental cheese 13.50

Label Rouge Burgundy snails 6 pcs 14.00 12 pCs 19.00
with garlic and parsley butter

Tartare of Bluefin tuna 22.00 38.00
sesame oil, kaffir lime, goji berries,
grilled onions, ponzu sauce, kopper cress, and crispy tuile

Seasoned scallops from Dieppe & fregola risotto 22..00 38.00
lemon zest and pearls, light Parmesan cream

Skate wing 36.00
brown butter with capers and lime, grey shrimp, and potato brandade

Seasoned wild sea bass fillet 39.00
wok-fried vegetables, buckwheat noodles, toasted cashews, teriyaki sauce

Belgian venison fillet, Grand Veneur pepper sauce 39.00
braised endive, Wildeman pear poached in wine, homemade cranberry confit,
celery root mousseline, artisana potato croquettes

Marcassin"essential and same recipe for 60 years" 33.00
stew served in a casserole dish, compote of fresh lingonberries, homemade fries

HOMEMADE BOUILLABAISSE

42.00
as you like... wﬁhout fish bones!
Cod, sea bream, monkfish, salmon, scallops, prawns, mussels...
croutons, rouille tapenade and olives

FAMOUS CASSOULET

34.00
Duck leg confit, duck sausage, Lyonnaise sausage, pork trotters, candied bacon

Enhance your cassoulet with a pan-fried foie gras escalope...+7.90
The Léo restaurant is an official Belgian ambassador from the cassoulet academy of Carcassonne

SAUERKRAUT

BRASSERIE 30.00 ROYALE 37.00

4 selection sausages, confit pork belly, 4 selection sausages, confit pork belly,
mashed potatoes ham hock in broth (250g)
and lard-covered cabbage... mashed potatoes and lard-covered cabbage...




